
MENÚ DEGUSTACIÓN

Los snacks del centro de mesa

Coca de cebolla, tomate y anchoas

Foie, cecina y melocotón de Calanda

Parmentier de tocino, con yema y 
trufa de verano

Bacalao, lentejas, leche de oveja y 
setas

Guiso de manitas, langostinos y 
cítricos

Arroz meloso de pulpo y setas

Canelón de la abuela, gallo de masía 
y setas de temporada

Frutas de temporada, yuzu y 
citronela

Chocolate gran cru 72%, avellanas y 
almendras

Petits fours

Precio: 42 € por persona

IVA incluído 

Bodega no incluída


